WORKSHOP VINHOS ESPUMANTES -
METODO TRADICIONAL
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O primeiro evento do projecto Aspectos do Vinho de 2019 nao
poderia ter outro tema. Venha brindar o novo ano com a imperdivel
degustacao orientada de Espumantes. Participe!

Informacoes e Reservas:

Entrada: 10€ . . Vagas
Estudantes UTAD: 5€ aspectosdovinho@gmail.com Limitadas!
T — (©) 910153889/ 914 550 082

@ fb.com/aspectosdovinho

Local: Galeria Bar do Café Concerto - Teatro Vila Real - 5000-703
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Alunos de Enologia da UTAD vao realizar o segundo evento dos
projeto “Aspectos do Vinho” com o tema “Vinhos Espumantes -



Método Tradicional”.

Serao abordados de forma descontraida, temas como o panorama
dos Espumantes, o método tradicional de producao, os factores
que contribuem para a qualidade, entre outras curiosidades do
mundo dos espumantes, seguido por uma prova orientada.

Quinta de Soalheiro, Monte da Ravasqueira, VinilLourenco e
Quinta D’Amares sdao as empresas parceiras e o evento terd o
apoio da UTAD, NEAGRO — Nucleo de Estudantes de Engenharia
Agrondémica e Casa de Anciaes.



